
Entrées
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8
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Velouté de potiron

Terrine « de campagne » maison

6 huîtres, �nes de claires n°3

Œufs bio mayo

Tartare d’avocat & crabe

Saumon fumé, ccrème et pain Poilâne

Foie gras maison de canard & pain Poilâne

Calamars frits, creamy spicy



Plats

Supplément garniture 6€

21.5
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24
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22
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26

29

    

Plat du jour, le midi, du lundi au vendredi

Rigatonis sauce morille

Filet de bar, beurre blanc, haricots verts

Dos de saumon, sauce teriyaki, riz basmati

Bacon-cheeseburger, bun et frites maison

Tartare cru ou poêlé hâché minute, frites maison

Bavette Angus à l’échalote, frites maison

Blanquette de veau traditionnelle, riz

Notre fameuse milanaise, rigatonis sauce tomate



Desserts

Prix en euros, taxes et services compris.

12

12

12

12

10

8

10

Duo de fromages (Bleu et Comté)

Moelleux au chocolat (10 minutes de cuisson)

Poire belle Hélène

Tarte �ne aux pommes

Crème brûlée à la pistache

Petit pot de glace ou sorbet de chez Pedone
(chocolat, vanille, café, noisette, citron, framboise, pistache)

Café & petit tiramisu fraise-spéculos


